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Commune : SAINT-MALO
Lieu : lle Chevret
Coquillage suivi : Coquilles Saint-Jacques

(Pecten Maximus)
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Localisation / Environnement

Situé au nord de la Rance, entre le barrage de la Rance et la pointe de Saint-Suliac, ce gisement est
suivi sanitairement depuis 2019 pour la péche professionnelle en plongée de coquilles Saint-
Jacques. Bien que situé en eau profonde, ce gisement peut ponctuellement subir les
contaminations des bassins versants, notamment des réseaux d'assainissement de La Richardais,
Dinard et Saint-Malo en cas de fortes pluies. ATTENTION : une zone d'exclusion pour toutes les
acitivités existe au sud du barrage marémoteur en raison des tres forts courants générés.

Evolution des résultats d'analyses bactériologiques

Escherichia coli/ 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition des résultats

Paramétre Escherichia coli / 100 g de chair et liquide intervalvaire
Classes
Qualité BONNE MOYENNE MEDIOCRE MAUVAISE TRES MAUVAISE
Résultats 9 6 4 0 0
Fréquences 47,4% 31,6% 21,1% 0,0% 0,0%
Conclusion

La qualité sanitaire de ce gisement est plutdét médiocre. La péche a pied de loisir est déconseillée. Le
risque sanitaire associée a la consommation de coquilles Saint-Jacques est considérablement réduit si
seuls la noix et le corail sont consommeés, apres ringage a I'eau claire. La consommation de coquillage ne
peut étre considérée comme sans risque pour la santé. La cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le

supprimer.
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